6 кл 27.04  Технология
Тема урока: «Мясные блюда, их значение, виды, доброкачественность. Требования к хранению. Обработка мяса, блюда из мяса, требования к качеству блюд».
     Мясо – один из древнейших продуктов питания человека. В нем содержатся полноценные белки, жиры, витамины, минеральные вещества.
Мясо готовят в комбинации с овощами, крупами, макаронными изделиями.
Виды мяса:
В зависимости от вида животного, мясо которого употребляют в пищу, различают:
· говядину
· баранину
· Свинину
· А так же мясо птицы
Все эти виды отличаются друг от друга по вкусу, цвету, запаху.
Блюда из мяса
· Поджарка
· Бефстроганов
· Азу
· Гуляш
· Шашлык
· Плов
· Рагу

1. https://infourok.ru/prezentaciya-po-tehnologii-dlya-klassa-na-temu-vidi-myasa-i-myasnih-produktov-3115787.html
2. https://nsportal.ru/shkola/tekhnologiya/library/2013/11/10/myaso-i-ego-obrabotka
3. https://resh.edu.ru/subject/lesson/3284/start/  (видео)
4. https://videouroki.net/razrabotki/prezentatsiya-po-tekhnologii-po-teme-myaso-i-myasnye-produkty.html
Д\з: (задание на 2-е оценки) 1) тест из презентации по второй ссылке; 2) зад-е из презентации по четвертой ссылке.
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